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les oaffzeéo collection et les premes de la Fetme de guél/wm

Foie gras entier «Sélection» - Conserve ou mi-cuit DESIGNATION PRIX UNITAIRE
Ingrédients : foie gras de canard entier, sel, poivre - PIECE INTACTE
Bocal 500 g 10 pers. 12,60 € 63 € .z
Bocal 700 g 14 pers. 12,00 € 84 € Coffret tzacécéoon 72 €
Foie gras de canard entier - Conserve ou mi-cuit Le canard “’m}old de 9“5‘/“””
Ingrédients : foie gras de canard, sel, poivre 2 bocaux 2009 net foie gras de canard entier
Boca: 125 g net 2/3 pers. 13,20 € 16,50 € 2 boites 1000g net confit de canard (cuisse/manchon/magret)
Bocal 200 g net 4 pers. 12,25 € 24,50 € o ;
Bocal 350 g net 6/7 pers. 11.71€  41€ 2 boites 200g net rillettes pur canard
Confit de canard @ X
Ingrédients : viande de canard, graisse, sel Coffret }/Jlfocrt/v 38 €
1/2 canard (cuisse, manchon, magret) Boite 1000 g net 3/4 pers. 1,50 € 15 € ‘oé aitlentioie demi -caonaidd oo 9“‘:[/"0‘"’
2 cuisses Boite 700 g net 2 pers. 1,57 € 11€ '6 |2 7 foi d d .
4 cuisses Boite 1400 g net 4 pers. 1,43 € 20 € 1 bocal 200g net foie gras de canard entier
1 magret avec manchons Boite 700 g net 2 pers. 1,57 € 11 € 1 boite 1000g net confit de canard (cuisse/manchon/ magret)
2 magrets avec manchons Boite 1400 g net4/5 pers. 143 € 20 € 1 boite 200g net rillettes pur canard
6 manchons Boite 1000 g net2/3 pers. 0,75 € 7,50 €
Rillettes pur canard
Ingrédients : maigre et gras de canard, sel, poivre Coffret ( sécéwcééon 33,50 €
Boite 200 g net 2,00 € 4 € ‘ '
e ST 7 SO ... 5.0 ~ Na tepas pout .clcux .
peties puricanarg auy jole He callgn 1 bocal 125g net foie gras de canard entier
Ingrédients : maigre et gras de canard, foie gras de canard 40%, sel, poivre 1 ite 7 : nar
Bofte 130 g net 461 € 6 € bOlte 00g net C.Onflt de canard (manchon/magret)
Bate paleal IS s e —— 1 boite 200g net rillettes pur canard
ate Peleeide aulinem 1 bouteille 37,5 cl de vin meelleux de Chalosse
Ingrédients : viande de canard, foie gras de canard 30%, ceufs, sel, poivre
Boite 130 g net 4,38 € 5,70 €
Bofte 270 gnet  370€  10€ Coffret Décowverte aue
Magret fourré au foie gras ’5‘,/0,'@{6 o Colialisis
Ingrédients : magret de canard 70%, foie gras de canard 25%, sel, poivre 1 bocal 200g net foie aras de canard entier
Boite 600g net 7/8 parts 4,00 € 24 € boi g ?. d ey @
Boite 300g net 3/4 parts 4,33 € 13 € 1 boite 1000g net _con it de canard (cuisse/manchon/magret) (
Cou farci au foie de canard 1 boite ?OOg net rllle.ttes pur canard / 4cr ¢
Ingrédients : viande de canard 72%, foie gras de canard 23%, ceufs, sel, poivre 1 bouteille 75 cl de vin mcelleux de Chalosse \
Boite 500 g net 7/8 parts 3,80 € 20 € LOT DE 3 BOITES

Gésiers de canard confits DE RILLETTES 200g

Ingrédients : 5 gésiers de canard en confit, graisse, sel

Boite 400 g net 5 gésiers 2,50 € 10,50 €
Magret de canard émincé au poivron et piment d’Espelette

Ingrédients : magret de canard 43%, poivrons, oignons, sel, poivre,
piment d’Espelette

LOT DE 3 BOITES CONFIT

1/2 CANARD 10009

LOT DE 3 BOITES DE PATE
Bocal 500g net 3 parts 2,70 € 13,50 € «Délice de Guilhem» 130g

Cassoulet aux magrets et manchons de canard confits

Ingrédients : 65% haricots blancs, 25% confit de canard (magret et manchon de canard confit)
10% de porc (saucisse), oignons, épices, tomate, sel, poivre.

Bocal 1000 g net 23 parts 2,00 € 20 €

LOT DE 3 RILLETTES
AU FOIE 1309

Daube de canard



A table ! | ‘ @an de commande 2025

Cbc’ccuuzcz la tradition 792,55@ a c(c’c)ubfct /

© L[0TDF R canard * - Boite 1000 g 40 €

= Rillettes pur canard* - Boite 200 g 10 €

NOM Prénom 2 3 Paté «Délice de Guilhem» * - Boite 130 g 15 €
VLA Rillettes pur canard au foie de canard * - Boite 130 g ... 16 € ==

N° Téléphone Coffret Cradition il (e 72 €

Coffret @}oééan 38 €

Service N° Carte APCH Coffret Seédeuction 33,50 €

Coffret Décowverte 4 €

Reglement : Chéque a l'ordre de ’APCH Q

Commande a retourner avant le 13 Novembre 2025

Especes Q

]
0\‘1: DESIGNATION QTE QTE PRIX UNIT. | PRIX TOTAL
. i Foie gras entier «Sélection» Mi-cuit | Conserve
* Le Foie Gras de canard, c’est tout naturel. i Bocal 500 g 63 €
C’est le maitre de cérémonie et le roi de la table, préparé simplement avec du sel et du E Bocal 700 g 84 €
poivre, il présente un godt typé et affirmé. i = = T
. K ) ) i y - . . ! Foie gras de canard entier Mi-cuit Conserve
- Le foie gras mi-cuit est présenté en bocal - Le foie gras entier ‘Sélection’ : le foie est placé ! Bocal 125 g 16,50 €
de verre. Sa cuisson est moins longue, en entier - piéce intacte - directement dans le E Bocal 200 g 24,50 €
ainsi vous observerez une saveur diffé- bocal. C’est le produit foie gras haut de gamme qui ! Bocal 350 g 41 €
2 A i !
Zn?znggﬁt pgzn%r;ilecei,,el/ gf)tn;r;cr)fallte;gz délivre toute sa délicatesse. i Contit de canard
; : - Préparation : prévoir des portions de 50 * i
environ 6 mois au réfrigérateur (suivant . . b g i ©12 c:anard Bolte 1000 g e
1o click . fabitanti personne. Placer le bocal 12 h au réfrigéra- i e 2 cuisses Boite 700g 11 €
a date de fabrication). teur avant le repas. Démouler et dégraisser | e 4 cuisses Boite 1400 g 20 €
- Le foie gras en conserve est pré- délicatement avec la pointe d'un couteau. | e 1 magret avec manchons Boite 700 g 11 €
senté également en bocal de verre. Disposez sobrement le foie sur une assiette et ! e 2 magrets avec manchons Boite 1400 g 20 €
Son mode de préparation classique laissez 1/4 d’heure a température ambiante i e 6 manchons Boite 1000 g 7.50 €
(stérilisation), vous assure une saveur pour qu'il révéle sa saveur délicate et son i . -
traditionnelle. Longue conservation a fondant. Accompagner de toasts grillés et i _Rillettes pur canard* Boite 2009 4€
température ambiante, a I'abri de la d‘un vin blanc meelleux ou pourquoi pas d‘un E Rillettes pur canard au foie de canard®* Boite 130 g 6 €
4 A : !
lumiére et de préférence au frais. Champagne. i Paté «Délice de Guilhem»* Boite 130g 5,70 €
* L’exercice d’un droit de rétractation n’est pas prévu. | Boite 2709 10 €
. ! Magret fourré au foie gras Boite 600 g 24 €
. - - o ! A,
e Le confit, I'aile ou la cuisse ? ) ¢ b ! Boite 300g 13 €
ggzwai? sazeur{tpﬁparée a /’anc/enng comme aubtre::oist: /?)v{/a_n‘de est mise au sel pendant 'E Cou farci au foie de canard Boite 500 g 20 €
, puis est a propre gra is, i g ; H - = =
- pu, i ,e R O g‘ . m,s g ? — ,e” o ; : i Gésiers de canard confits Boite 400 g 10,50 €
Préparation : sortir les morceaux un a un, retirer la graisse, réserver cette graisse pour rissoler i e
des pommes de terre ou des cépes. i Ma_gr et de canar d e’?’"CG au
Faites dorer dans une poéle la cuisse, le magret ou le manchon c6té peau. | Ronaen et piment d'espelette  Bocal 500 g 13,50 €
Astuces et conseils : déboiter le magret du manchon, ainsi les morceaux vont dorer plus i Cassoulet aux magrets et
facilement. Egoutter ensuite dans un plat sur du papier absorbant et servir chaud avec des i _manchons de canard confits Bocal 1000 g 20 €
pommes de terre rissolées, haricots vert, cépes. Accompagner d’un vin rouge. E Daube de Canard Boite 800 g 13,50 €
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Myriam et Jean-Michel Darrieutort

c’éa F&bme de guéé/»em

===1141 route de Guilhem - 40250 Hauriet - LANDES

N\otre en(}agemené Quaéééef

Nos canards sont élevés sans OGM
et nourris exclusivement avec des céréales de notre
ferme et locales : le triticale, le tourteau de tournesol, le soja et le mais.

Afin d’étre le plus qualitatif possible,
nous produisons volontairement en quan-
tité limitée. Dans le cas de rupture de
marchandise, nous nous engageons a
vous fournir le produit commandé au prix
indiqué dans les plus brefs délais,
en fonction de notre production.

1“4 -

Nous accordons la plus grande importance
a la qualité de nos produits cuisinés sans
colorant, ni conservateur. Notre atelier
est agréé CEE, sous contréle des services
vétérinaires.

1 - Triticale, 2 - Tourteau de tournesol,
3 Mais.

e Transport et livraison : les produits voyagent

sous la responsabilité du transporteur,
vérifier |'état des marchandises a la livrai-
son. Faire les réserves d’usage sur le bor-
dereau du transporteur si nécessaire et lui
confirmer par lettre recommandée dans
les trois jours en joignant un double de
la facture et nous prévenir aussitét par
courrier. En cas de litige, seul le tribunal
de Commerce de Dax sera compétent.

» L‘exercice d'un droit de rétractation n’est

pas prévu.

* Nos prix s’entendent TTC pour la France

métropolitaine, départ de la ferme, régle-
ment a la commande par chéque ou carte
bancaire. DOM TOM, nous consulter. Frais
de port et remise : voir bon de commande.




